
Peakokk
Chef de Cuisine
Andres Rahula

Peakokk soovitab: detsembrikuu talvemaitsed
The Chef recommends: the best tastes of winter

Tuunikala-tataki, marineeritud paksoi, sushiriisisalat ja seesami-tšillikaste
Tuna tataki with marinated bok choy, sushi rice salad and sesame chilli dressing

9.00

Röstitud meriahven, salsa verde köögiviljad ja rouille kaste
Roasted red snapper with salsa verde vegetables and rouille sauce

16.00

Grillitud laagerdunud veisesisefilee, praetud pardimaks, spinat, frititud maguskartulid ja demi-glaze
Grilled matured beef fillet with fried duck liver, spinach, roasted sweet potatoes and demi-glaze

22.00

Pasta kohaliku suitsupeekoni, grillitud suvikõrvitsa ja kreemise suitsujuustukastmega
Pasta with local smoked ham, grilled zucchini and creamy smoked cheese sauce

8.00

Šokolaadivahukook, vaarikakaste ja musta sõstra sorbett
Chocolate mousse cake with raspberry sauce and black currant sorbet

6.00

Joogisoovitus
Drink recommendation

Masi Masianco, Veneto, Itaalia / Italy
	 16 cl	 6.50
	 75 cl	 29.00

Masi Serego Alighieri Poderi Bello Ovile, Toscana, Itaalia / Italy
	 16 cl	 7.50
	 75 cl	 33.00

Mõned meie toidud sisaldavad allergeene. Palun küsi täpsemat infot meie teenindajatelt.
Note that some of our dishes contain allergens. Please ask and we’ll be happy to provide more information.

Keittiömestari suosittelee: joulukuun talviset maut
Шеф-повар рекомендует: вкусы зимы

Tataki-tonnikalaa, marinoitua paksoita, sushi-riisisalaattia ja seesami-chilikastiketta
Татаки из тунца, маринованная капуста пак-чой, суши-салат и соевый соус с кунжутом и чили

9.00

Paistettua meriahventa, vihreää salsaa, kasviksia ja rouille-kastiketta
Жареный морской окунь, овощи сальса верде и руйле соус

16.00

Grillattua raakakypsytettyä naudan sisäfileetä, paistettua ankanmaksaa, pinaattia, bataattiranskalaisia ja demi-glace-kastiketta
Выдержанное филе говядины на гриле, жареная гусиная печень, шпинат, батат-фри и соус деми-глейз

22.00

Pastaa paikallisen savukinkun, grillatun kesäkurpitsan ja kermaisen savujuustokastikkeen kera
Паста с местным копченым беконом, цуккини на гриле и сливочным соусом из копченого сыра

8.00

Suklaamoussekakkua, vadelmakastiketta ja mustaherukkasorbettia
Пирожное из шоколадного мусса с ягодным соусом и сорбет из черной смородины

6.00

Juomasuositus
Рекомендуемые напитки

Masi Masianco, Veneto, Italia / Италия
	 16 cl	 6.50
	 75 cl	 29.00

Masi Serego Alighieri Poderi Bello Ovile, Toscana, Italia / Италия
	 16 cl	 7.50
	 75 cl	 33.00

Jotkut ruoat sisältävät allergeeneja. Lisätietoa saat henkilökunnalta.
Некоторые из наших блюд содержат аллергены. Пожалуйста, обратитесь за информацией к обслуживающему персоналу.




